donau ®

niederosterreich

AMA-Lizenznummer 100 260

Frisch gekochte Meniis mit regionalen Produkten
im Gasthof und zum Abholen

Dienstaq 23.Jdnner
Fleischknodel mit 2erlei Kraut oder Kdseknodel mit Salat;

Mittwoch 24. Janner
Maildnder Schnitzel mit Nudeln und Salat;

Freitag 26. Jdnner
Bldtterteig Pizza mit Gemise und Spinat, Salat
Topfenschmarrn mit Marillenréster

Zusdtzlich zum Tagesteller, bieten wir tdglich
2 verschiedene Suppen und Nachspeisen an !

Samstag und Sonntag 27. und 28.Jdnner
Geschmorter Burgunderbraten mit Knodeln und Blaukraut;
Bananenkuchen

Speisen zum Abholen - bitte um Vorbestellung am Telefon 07412 58930
Montag und Donnerstag - Ruhetage im Restaurant

Anderungen vorbehalten!




Tagesempfehlungen:

Carpaccio vom Sikawildfilet mit Parmesan, Balsamico und Rucola; 12,

Karotten Ingwersuppe 6, -

Kalbsbraten - Karree vom Kremstalerkalb
mit Gemisereis und Salat; 23 -

Hausgemachte Teigtaschen mit Lachsfiille & Salat; 15,-

Gulasch vom Donaulandrind-Schulterscherzl
mit 2erlei Knodeln 1550

Donaulandnusstorte 6,-
Schoko-Orangentorte 6 -
Apfelkuchen mit Schneehaube 6 -

1/8 | Bio Karottensaft aus Hofkirchen 2-

1/8] Jungwein aus Krems 3,-
1 Stamper| Nussschnaps - Ernte 2021 von dem 90jahrigen Baum im Innenhof 2cl 4,-



Die leichtere Wirtshausktche -
Vegetarisches:

Frittatensuppe 5,80
Knoblauchrahmsuppe 6,-
Apfel-Lauch-Veltliner-Suppe 6 -

Blaukraut-Schupfnudeln mit Krduterdip und Blattsalat; 14,50

Gebackene Champignons mit Dip, Petersilienditta und Salat; 14,

Knodel-6roéstl mit Gemiise und Salat 13,50

GCMUSCPO'OTSChiﬂke in der Pfanne gebacken mit Ditta und Salat; 15,-



Schnitzel in der Pfanne gebacken
von der AMA Schweinsschale 16 -
vom Sur-Karree 16 .-

von der 22 .-

mit Erddpfelsalat, Preiselbeeren und Zitrone;

Cordon Bleu
von der Steirer Hendlbrust
mit Basmatireis, Preiselbeeren und Salat; 19,50

Blunzngrdstl mit Sauerkraut, Senf und Kren; 13,80

Bio- Saiblingsfilet im Rapsél gebraten

mit 2erlei Piiree und Riesling Sauce; 26,-

Sacherwiirstel mit Senf, Kren und Salzstange 7,20

16las Griiner Veltliner Federspiel 2022
Weingut Hogl aus Spitz/VieBling 6,-



Bohmische Palatschinke (Powidl, Mohn, Schoko, Eis) 7,20
Warmer Schokokuchen mit Nougatsauce und Beeren 8-

Kaiserschmarrn mit Marillenroster 14-
Schokolade Marzipan Mousse mit 2erlei Dip 8,50
Vanille & Schoko Parfait garniert 8,50

Bourbonvanille, Erdbeere, Schokolade,
Pistazie, Joghurt-Heidelbeere pro Kugel 2,-€

Kdseteller mit verschiedenen Kisespezialitdten
und roten Donaulandniissen - die Spezialitdt aus unserem Garten; 9,80

1 Glas SiiBwein 1/16] Beerenauslese 2011 vom Weingut Kroiss aus Illmitz 5,50€

Schnaps:
Edelbrdnde von der Birne, Marille, Kriecherl, Zwetschke 2cl 5,50
Gin vom Krenn Hans 2cl 5,50
2cl Whisky aus Roggenreith vom Haider 6,-
Gin Tonic 6,50

Infos iiber Allergene werden miindlich erteilt.

Speisen zum Abholen -
gerne wdhrend der Kiichenzeiten maglich.
Bitte um rechtzeitige Vorbestellung.




